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LAM. 219 Salina natural en la peninsula de Paraguand.
FOTOGRAFIA KARL WEIDMANN

LAM. 220 Peces, Histoire Naturelle et Morale
des Iles Antilles de ’/Amerigue,Chez Ainout Leers,
Charles César Rochefort, Réterdam, 1658, pig. 173.
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- LAM. 221 Margarita, Cubagua, Cochey peninsulade
Araya senalada como Puerto del rey con fuertey territorio

salino, 1620, coleccién particular.
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(1141)

CEy, op.cit,, pdg. 61.

(1142)

Nieves AVELLAN de TamAYO,
ElTocuyo, op.cit., pig. 509. Proporciona
esta referencia segin se menciona en
el Juicio de Residencia del gobernador
Alonso Berndldez.

(1143)

Declaracién de Juan de Cisneros.
ElTocuyo, 7 febrero 1554, en Juicios
de Residencia en la Provincia

de Venezuela.II. Juan Pérez de Tolosa
y Juan de Villegas, Biblioteca de

la Academia Nacional de la Historia,
Fuentes para la Historia Colonial
deVenezuela, Caracas, 1980, pig. 405.

(1144)

Juan CataNO, Descripcidn de la
ciudad delTocuyo.1579, en Relaciones
geogrdficas de Venezuela, op.cit., pig.157.

(1145)

Declaracién de Gonzalo de Segura.
Coro, 3 julio 1538, en Juicios de
Residencia de los Welser, op.cit., pig. 94.

(1146)

Declaracién de Cristébal de Aguirre.
Coro, 10 junio 1543, en Juicios de

Residencia de los Welser, op.cit., pig. 494.

Sales terrestres, vegetales, lacustres y maritimas han suplido las necesi-
dades humanas desde tiempos prehispdnicos. El sentir cultural fue
variado ante diferentes tipos de sal. En los paisajes andinos y centro-orien-
tales dominaba el gusto por la sal terrestre, elaborada en forma de panelas
por diversas etnias indigenas. El método fue observado a mediados del
sigloxv1 por el conquistador florentino Cey en las sabanas al sur de
Quibor: «Lasal se tiene en grandisima estima, entre los indios y los cris-
tianos, que alli se trae del mar, pero no alcanza ni para medio dia. Los
indios la fabrican muy artificial, en aquellos llanos que distan de aqui

5 leguas que llaman llanos de Quibor, y la hacen de una tierra superficial,
salitrosa, cociéndolay colocindola con agua, hasta que se cuajaen

ciertas vasijas, como veréis al margen, poniéndolas sobre tres piedras en
lugar de trébedes, ddndole fuego por debajo; la cuelan con agua de lluvia
en aquella tierra, después la cuecen, poniéndole un poco de aquella tierra
hecha polvo y hacen asi ciertos panes de la suerte que veréis al margen;
son del color dela tierra, veteados de blanco y negro, duros como piedras
y lo hacen pequenos y grandes y los venden, a cambio de maiz, a indios

y cristianos. Es sal que amarga un poco, fea a la vista, pero para salar
cualquier clase de carne es perfecta, y salindola bien la deja roja como car-
mesi» (141), Los indigenas cimagos traficaban durante la segunda mitad
del siglo xv1 esta sal que ellos producian en las salinas de Quibor hasta

los tenderos de la ciudad de El Tocuyo (1142). Desde los primeros afios de
la fundacién de El Tocuyo los conquistadores aprovecharon en forma
intensa el trabajo de los indigenas salineros de Quibor, encomenddndose-
los en 1546 a Andrés de Villal6n, estando ademds testimoniado que otros
vecinos los utilizaban : «muchos vezinos desta cibdad tienen yndios

les dan a ellos sal y los vezinos lo rrescatan tan bien de los mesmos yndios
llevando rrescates que les contenten. . .y (1143) =

En 1579 se mantenia la plena vigencia de la manufacturacién indigena

de la sal terrestre de Quibor, siendo aceptada también por espafioles

y criollos tocuyanos: «...a s leguas de esta ciudad hay un pedazo de tierra
salada que serd como de una legua, de la cual los indios cogen y destilan
enollasy delalejia que sacan de ella, llenan ollas y la cuecen tres dias

con sus noches sin apagar la candela de debajo, que es de madera recia.

Y recogiéndose en el dicho tiempo, cuaja un pan de color de tierra con el
cual los naturales se han sustentado de sal, y los espanoles la comen a

falta (de otra) y salan con ella la carne, y hazen mejor cocina que con la

sal de mary (1144), =

Los conquistadores al penetrar tierra adentro recurrian a esta sal terrestre,
lo que se sefialaba, entre otros casos, en la nueva sensibilidad del sentir
deestasal, lo que lleva a un conquistador de la hueste de Nicolds de
Federmann a sufrir castigo en una entrada hacia Acarigua: «y porque un
Alonso de Maldonado por necesidad que habia de sal rescaté ciertos
panecitos de sal que no se acuerda lo que decian que habia dado porello
le mandé dary dio el dicho Alcalde Bartolomé Zarco 100 azotes. .. » (1145).
A suvez,en la expedicién de Felipe de Hutten se reconocen en 1542 en

los paisajes al sur del rio Opia importantes traficos de sal terrestre, segura-
mente proveniente de las tierras altas de Cundinamarca, realizados por
indigenas guaypies (1146). La elaboracién de la sal terrestre fue disminu-
yendo desde la segunda mitad del siglo xv1 en el hinterland del territorio
conquistado, por ir perdiendo importancia al consolidarse nuevos tréfi-
cos de sal marina, cuyo sentir era més grato para los nuevos pobla-dores.
Sin embargo, ello subsisti6 en laVenezuela profunda. =
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(1147)

CEY, op.cit., pdg.78.

(1148)
Juan CataRNo, Descripeidn de la
ciudad delTocuyo. 1579, en Relaciones
geogrdficas de Venezuela, op.cit., pag.157.

(1149)

Fray Pedro SIMON, op.cit,
tomo11, pdg.119.

(1150)

Alejandro de HumBoLDT,
Viaje a las regiones equinocciales,
op.cit., tomo1V, pig.163.

LAM. 222 Plano del fuerte holandés en la isla La Tortuga,
dibujo en perspectiva aérea coloreado de azul y gris,

1654, El continente de papel,Venezuela en el Archivo de Indias,
Federico Vegas, Wenceslao Lépez, Nerio Neri Plazola,

Ana Luisa Figueredo, Editorial Arte, Caracas, 1984, pig. 127.

(1151)

Alejandro de HumBoLDT,
Viaje a las regiones equinocciales,
op.cit., tomo1V, pig.163.

(1152)

Alejandro de HumBoLDT,
Viaje a las regiones equinocciales,
op.cit., tomo1V, pig.163.

(1153)

FERNANDEZ de OVIEDO, 0p.cit.,
tomo VI, pdgs. 29-30. Ver AGUADO,
op.cit., tomo1I, pdg. 83.

4 Losindigenas de tierra adentro, en las sabanas llaneras, utilizaban

intensamente la sal vegetal, lo que es senalado a mediados del siglo xvr:
«Sufren en estos llanos de falta de sal y la estiman mucho por no tenerla

y estar el mar distante, la hacen artificial, de cenizas de palmay orina,
amarguisima y deplorable» (1147), Su palatabilidad no era grata para espa-
fioles y criollos, por lo que su sentir quedd circunscrito a los sectores
indigenas: «Ylos naturales que no pueden alcanzar esta sal, queman enea
y otras yerbas y la ceniza de ello la comen por sal» (1148). Ello es reiterado
por fray Pedro Simén en 1627 en tierras llaneras de Portuguesa y Barinas:
«No alcanzan estos indios sal, por estar lejos del mar, ni tener en toda

su tierra salinas; y asi, usan de quemar cogollos de palma, y haciendo lejias
deaquella ceniza, las cuajan con fuego y se hace un modo de salitre blanco
en panes de la forma de la vasija en que las cuajan, y les sirve de mala sal,
porque es amarga y desabriday (1149), =

Diversas variantes de sal vegetal, mezclada con sales terrosas se mantu-
vieron en la sensibilidad indigena orinoquense atn en el siglo x1x, siendo
los casos de las cenizas del bejuco cupana [ Paullinia Cupana vusk]y de
otras plantas: «En Maipures queman una conserva o alga que el Orinoco
deja sobre las rocas vecinas cuando, después de las grandes crecientes
entra de nuevo en su cauce. En Javita se fabrica la sal por la incineracién
del spadix y de las frutas de la palmera seje o chimuy (1150). Esta tltima sal
vegetal se denominaba chivi de Javita que «es una mezcla de sal de potasa
y de soda, de cal cdustica y de muchas sales terrosas» (1151, Ademds, los
indigenas de Rio Negro sacaban sal del spadix de la palmera chiquichiqui
[ Leapoldinia Piassaba WALLACE]. =

Exquisita era la sensibilidad aborigen en el uso del chivi de Javita, lo que
fue observado por Humboldt, acostumbrado a las formas delicadas en

el uso de condimentos en los cenaderos prusianos: «Ellos disuelven
algunas gotas en el agua, llenan de esta solucién una hoja de heliconia ple-
gada en forma de cornete y dejan caer como de la extremidad de un filtro

algunas gotas sobre sus manjaresy (1152), =

7 Asimismo, fue importante el uso y trifico de las sales lacustres. Ferndndez

de Oviedo recogié los testimonios en 1532 del conquistador espanol
Francisco Martin, transculturado en las costumbres aborigenes, acerca
del trafico indigena de sal lacustre del lago de Maracaibo con maiz de las
tierras interiores, lo que capté a los tres meses de haber sido rescatado por
aborigenes: «y estando sano, fueron alli unas canoas de la laguna, carga-
das de sal, 4 rescatar, ¢ le vieron alli, é conoscieron que era de los vecinos de
la villa de Maracaybo: y él,aunque poco entendia, diciéndole ellos que era
de Maracaybo, les dixo que se queria yr con ellos hicia su tierra y abaxar
hdcia el alaguna.Yellos le dixeron que eran contentos de llevarle, y porque
no lo entendiessen los indios de los ranchos, 4 media noche, estando los
indios durmiendo, se ech6 4 nado por el rio abaxo 4 aguardar alld las
canoas desviado, é los indios de los ranchos, como lo echaron menos, lo
anduvieron 4 buscar, y él los via desde donde estaba escondido. Los indios
de las canoas que avian llevado la sal, como las ovieron descargado, se
entraron en ellas é passando por donde Francisco Martin los aguardaba,
le tomaron en una canoa: é desde 4 quatro dias llegaron 4 un pueblo de
glieriqueris, que estd armado sobre madera en el agua en unas ciénegas del
mismo rio. E alli le tuvieron veynte y cinco 6 treynta dias, hasta que vinie-
ron alli otros indios de la tierra adentro en canoas por un rio abaxo 4 yendo
mahiz 4 trueco de sal: é viendo alli este chripstiano, le compraron é dieron

por él un dguila de oro, que podia ser quince 6 veynte pessos (1153), =
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(1154)

Rodrigo de ARGUELLES y Gaspar

de PARRAGA, Descripcidn de la ciudad
de Nueva Zamora,su término y
Laguna de Maracaybo, en Relaciones
geogrdficas deVenezuela, op.cit., pig.209.

(1155)
Juan CATARO, Descripcidn de
la ciudad del Tocuyo. 1579, en
Relaciones geogrdficas deVenezuela,
op.cit,, pig.157.

(1156)

Fray Pedro S1M6N, op.cit.,
tomol1I, pdg.190.

(1157)

Cornelis Ch.GosLINGA,

Los holandeses en Venezuela,
Asociacién Holandesa de
Venezuela, Caracas, 1992, pdg.9.

8

Afos mis tarde, en 1579, se dan noticias precisas de estos traficos de

sal lacustre, senaldndose la importancia de las salinas marabinas: «Media
legua desta ciudad estdn unas salinas donde se coge mucha sal; mds
adelante un cuarto de legua estd otra donde ansimesmo se saca muy gran
cantidad de sal; adelante tres leguas desta ciudad estd una laguna que

se llama la salina rica; ésta se seca muchos afios, y el ao que se seca se saca
gran suma de sal, porque queda grande el altor de la sal y es gran trecho,

y cuatro leguas desta ciudad estd otra salina que se llama de los Saparas,
donde se sacay se puede sacar gran suma de sal; hay otras salinetas, de que
se podrd coger sal; aprovéchase la sal en la ciudad de Trujillo y la de Mérida;
de sal de aqui, también todos los indios destos pueblos comarcanos 4 esta
laguna se sustentan de sal aqui, y desta sal se provee esta ciudad 4 true-
que de maizy bizcocho y harinas que se trae de Mérida y Trujilloy (1154), =
Dominé la sensibilidad del sentir de la sal marina, que fue reemplazando
alasal terrestre y a la sal vegetal. Ello fue testimoniado en el caso de El
Tocuyo en1579: «Ydesde hace treinta afios, se proveen estos pueblos de la
tierra adentro, de sal marina de los puertos de Coro y Borburatay (1155).
En el occidente su recoleccién tenia gran significacion, lo mismo que

la sal lacustre, para los indigenas guajiros, sirviéndoles de mercancia para
transacciones con otras etnias que habitaban territorios interiores e inclu-
so con contrabandistas holandeses. De gran significacién fue el aprove-
chamiento, hasta comienzos del siglo xv1, por los indigenas caquetios de
los recursos salineros en el litoral noroccidental, que hoy corresponde
aFalcén. Alli extraian sal de las salinas de la peninsula de Paraguand y otras
cercanas a Coro, traficindolas e intercambidndolas con productos agri-
colas del hinterland montafioso, como la sierra de San Luis y serranfas de
Buenavistay Churuguara. Llegaban los caquetios corianos con sus tréfi-
cos hasta los caquetios barquisimetanos, quienes hacfan comercio sali-
nero con los indigenas xaguas. =

Enellitoral caribe central se reconocian importantes extracciones de sal
en las salinas litorales de Borburata y en las albuferas de Unare y Piritu.
La fundacién del puerto de Borburata se complement4 con la continua-
cion de la explotacidn de las salinas que efectuaban ancestralmente varias
etnias indigenas, lo que se registra en 1548 : «Hédcese en este puerto mu-
chay muy buena sal de la mar, de que se sustentan los pueblos de la Valen-
ciay Baraquicimeto, con todas sus estancias y naturales.Yaun por venir
los Niruas (gente belicosa y alzada, muchos afios ha) a coger sal de este
puerto, ya con este (temor a) reencuentros sangrientos con ellos, no se va
delos pueblos que hemos dicho a cogerla sin escolta de gente o en tiem-
pos que se sabe de cierto no han de acudir los Niruas o Giraharas (1156),
Por su ubicacién mds aislada los holandeses explotaron clandestinamente
las salinas de Piritu, en la desembocadura del rio Unare, y ocuparon

en 1630 laisla de La Tortuga, rica en sal, donde construyeron un fortin.
Los espanoles los expulsaron, aunque volvieron al afio siguiente. Acciones
bélicas de triunfos efimeros continuaron durante varios afios, hasta que
los holandeses no retornaron més. Durante ese periodo la Compafia
Holandesa de las Indias Occidentales fundé una fortaleza prefabricada,
traida de Holanda, en el rio Unare, donde se mantuvieron por doce afios.
Entre 1637 y1638 existi6 una pequefa colonia holandesa en la isla de
Trinidad, probablemente dedicada también al comercio de la sal (1157), =
Atin més abundantes eran los recursos salineros en el litoral seco de

la peninsula de Araya, golfo de Cariaco e isla Margarita, sirviendo de base

de apoyo para significativos poblamientos prehistéricos e histéricos.
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(1158)

Mirtir de ANGLER{A, op.cit., pig. 86.

(1159)

Jests VARELA MARCOS, Las salinas

de Araya y el origen de la Armada de
Barlovento, Biblioteca de la Academia
Nacional de la Historia, Fuentes

para la Historia Colonial deVenezuela,
Caracas, 1980, pigs.73,75.

(1160)

GOSLINGA, Op.cit., pdg.9.

(1161)

Pierre CHAUNU, Sevillay América
siglos XVI y XVII, Publicaciones

de la Universidad de Sevilla, Sevilla,
1983, p4dg. 96.

LAM. 225 «Plantay perspetiba del fuerte de Unare fabricado

por los olandeses este afio de 1633 para la carga y seguridad

de susal. Fue asaltado dicho fuerte por el governador de Cumani,
Benito Arias Montano, y le gané degolldndole la gente,

dia dela degollacién de San Juan Bautista, 29 de agosto de 1633».
En el castillo la bandera holandesa, por el ingeniero Juan Bautista
Antonelli, 1633, El continente de papel, Venezuela en el Archivo

de Indias, FedericoVegas,Wenceslao Lépez, Nerio Neri Plazola,
Ana Luisa Figueredo, Editorial Arte, Caracas, 1984, pig. 121.

Los indigenas guaiqueries eran expertos buceadores que aprovechaban las
salinas de Arayay pequenas salinas locales, para la extracciéon de sal que
utilizaban en la elaboracién de pescado seco, que junto a la sal marina
en bruto, les servian como mercancia de intercambio. Fueron temprana-
mente descubiertas por los espafioles en la expedicién de Pero Alonso
Nino y Cristébal Guerra en incursiones realizadas entre fines de 1499
y comienzos de 1500. Reconocen en este lapso las salinas de Haraia, hoy
Araya, que han tenido una gran importancia en los trdficos prehispdnicos
e hispdnicos. Este gran descubrimiento es explicitado con precision:
«Enaquella playa de Paria hay una regién llamada Haraia, que es notable
por una nueva especie de salinas: pues agitado alli el mar por la fuerza de
los vientos, empuja las aguas a una vasta planicie que hay alli junto, y
saliendo el sol, cuando se tranquiliza el mar se coagulan en blanquisima
y Optima sal...» (1158) =

12 Este recurso fue vital durante el periodo de laVenezuela Hispdnica,
puesto que la sal de Araya era recurso indispensable para las salazones de
carney pescado del oriente del pais, teniendo importancia significativa
para los cubagiienses que la exportaban a su isla y Antillas Mayores, como
ulteriormente a los comerciantes de Cumand. Ademads, en corto tiem-
po, entre 1572 y 1593, se convirtieron en un dmbito codiciado por rebeldes
holandeses, quienes al perder por su guerra de independencia contra
Espana el acceso a las salinas espanolas de Cddiz y portuguesas de Settibal,
no posefan los suficientes recursos salineros para procesar quesos, mante-
quillas, arenques e industria textil tintorera. Esta explotacién clandestina
se incrementd en el temprano siglo xvir. En Araya llegaron a construir
dos fortines e instalaciones para la extraccion salinera, mientras que
ingleses instalaron una planchada de madera. Cientos de urcas, embarca-
ciones grandes muy anchas, servian para este trfico clandestino entre
los puertos holandeses y la peninsula de Araya. Entre 1599 y 1604 entraron
456 urcas salineras y 37 urcas de rescate, con 10.507 hombres holandeses
cargando sal; en el afio 1600 hay referencia ala carga de 180.000 fanegas
de sal por parte de los holandeses (1159), =

13 Esadmirable constatar que la sal de Araya constituy6 entre finales del
sigloxv1y comienzos del siglo xvir un producto vital paralos Paises
Bajos, provincias de Holanda y Zelanda. Urcas salineras flamencas cruza-
ban periédicamente el océano Atldntico desde las ciudades de Hoorn,
Enkhuizen, Medemblik y otros puertos, hasta las salinas de Araya. Ello se
incrementd desde 1621 al fundarse la Compania Holandesa de las Indias
Occidentales, que incluyé el comercio de la sal de Araya entre sus
objetivos fundamentales. La intensidad de este trafico era enorme, cons-
tatdndose que en noviembre de 1622 habia mds de cuarenta navios en
el golfo de Cariaco (1160). El gran historiador francés Pierre Chaunu refiri6
la gran significacién universal de la exportacién holandesa de esta sal
de Araya: «Las inmensas salinas de Araya: una riqueza fabulosa y espe-
cialmente dificil de evaluar. La sal de Araya entra, alo largo de los tltimos
anos del siglo xv1, en el marco de la gran economia mundial. Su puesta
en explotacion estd relacionda con las necesidades de la industria
holandesa» (1161, Cautiva hoy que el sentir holandés de la sal de Araya
haya tenido un auge tan repentino y corto, entre 1593 y 1622. Sus luces en
la sensibilidad europea fueron tan cortas, que resultan paradéjicas e
impresionantes. =

4 Ante esta situacion los espanoles deciden en 1622 la construccién del
estratégico Castillo de Santiago de Arroyo de Araya para la defensa de
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(1162)

CHAUNU, 0p.cit., pig. 98.

(1163)

OTTE,0p.cit,, pdg.129.

(1164)
Célculos de este autor basindose en
OTTE,0p.cit., pigs. 447-450.

(1165)
OTTE, op.cit., pdg.289.

(1166)

FERNANDEZ de OVIEDO, 0p.cit,
tomo1v, pig.98.

estas salinas, constituyéndose desde su culminacién en 1637 en un geo-
simbolo del poder salinero espanol en el Caribe meridional. Logré su
objetivo vital hasta 1648, fecha en que cesaron las incursiones holandesas
al hacerse la paz con Espana. Sin embargo, la necesidad imperiosa

del sentir de la sal caribena fue una de las causas principales para que la
Compania Holandesa de las Indias Occidentales hubiera decidido la con-
quista de la isla de Curazao en 1634; afios después las otras dos islas saline-
ras de Bonaire y Aruba cayeron también en su poder. La geohistoria de

la sensibilidad de la sal con los consiguientes reconocimientos de terreno
e incursiones holandesas contribuyen a estas pérdidas territoriales.

Son precisas las palabras de Pierre Chaunu al respecto: «De esta larga
incrustacién de los holandeses en la regién de Araya algo subsiste. ..

un habito, un conocimiento de los lugares. Araya prepard, asi, las implan-
taciones politicas ulteriores de Aruba, Curazao y Surinam, esas crueles
espinas clavadas en el cuerpo de una Tierra Firme oriental que la Carrera
no pudo anexionar del todo a Espafiay (1162), =

El Castillo de Santiago en Araya se mantuvo hasta1762,a pesar de inun-
daciones, terremotos y falta de mantenimiento, ordendndose su vola-
dura, aunque sélo quedé parcialmente destruido, correspondiendo en
lineas generales a la situacién en que se encuentra actualmente. Se espera
por su reconstruccién y/o habilitamiento patrimonial nacional, por ser
un geosimbolo de la primera y mds importante fortaleza de las provincias
que hoy constituyen Venezuela, ligado al sentir de la sal. =

Fueron sumamente importantes las percepciones maritimas y fluviales
de pescay salazones. Desde finales de 1515 mercaderes y altos funcionarios
dela ciudad de Santo Domingo en isla La Espafiolay de los puertos

de San Germdn y Puerto Rico en isla San Juan, organizaron armadas al
oriente venezolano, particularmente la peninsula de Araya, para extraer
sal y lisas [ Mugil incilis]. Estos peces se preparaban y salaban por miem-
bros de las tripulaciones en la misma Punta de Araya o a bordo de sus
embarcaciones (1163), En el afio 1516 navegantes que regresaban a San
Germdn declaraban que trafan 94.000 lisas saladas desde Araya. Anos
mis tarde, entre 1518 y 1519, otros mercaderes de San Juan de Puerto Rico
procesaron y extrajeron de Araya 80.914 kilogramos de lisas saladas (164),
Ulteriormente, pescadores y empresarios cubagiienses iban a preparar
lisas saladas en Araya para el abasto de Cubagua y su venta en las islas de
La Espanolay San Juan de Puerto Rico (1165). Ello fue reiterado por
Ferndndez de Oviedo: «hay mucha abundancia de pescados buenos en
Cubagua é atin se traen salados en cantidad 4 esta Isla Espafiola en algunas
carabelasy (1166), =

La sensibilidad en el gusto de los peces cumaneses trascendié el dmbito
caribeno, lo que fue percibido por el gran cronista castellano Francisco
Lépez de Gémara en su monumental Historia General de las Indias,
impresa por vez primera en 1552, dedicando un capitulo al tema de la caza
y la pesca de los cumaneses, explaydndose en los métodos de estos indige-
nas: «Juntanse para pescar a ojeo muchos que sean grandes nadadores,

y todos lo son por amor de esto y de las perlas; y a los tiempos de cada
pescado, como de besugos en Vizcaya, o en Andalucia de atunes, entran
en la mar, pénense en hila, nadan chiflan, apalean el agua, cercan los
peces, enciérranlos como en jdbega, y poco a poco los sacan a tierra, y en
tanta cantidad, que espanta... Otra manera de pescar tienen extrana,
empero seguray, como ellos dicen, caballerosa: van de noche en barcas

con tizonesy teas ardiendo; encandilan los peces, que abobados o ciegos
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LAM. 226 Lisa[Mugilincilis] y Lebranche [ Mugil liza).

ILUSTRACION MERCEDES MADRIZ

LAM. 227 Pez carite, Pehr Lifling y la expedicién al Orinoco
1754-1761, dibujo realizado en el barco durante la travesia hacia
América, Real Jardin Botdnico,Madrid.
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(1167)
Francisco LOPEZ de GOMARA,
Historia General de las Indias y vida
de Herndn Cortés, Biblioteca
Ayacucho, Caracas, 1991, pig.123.
(1168)
Lope de lasVarillas, Relacién. 1569,
en Relaciones geogrdficas de Venezuela,
op.cit., pig. 67.
(1169)

Cedulario de Margarita (1553-1604),
op.cit.,tomof, estudio preliminar de
Enrique OTTE, pdg. XXXII.

(1170)
Cedulario de Margarita (1553-1604),
op.cit,, tomoT, estudio preliminar
de Enrique OTTE, pdgs. XLVIII, XLIX.

(1171)

Tomds CARRILLO BATALLA,
Proyecto cuentas nacionales
deVenezuela, 1800-1830. Soportes
Estadisticos, Banco Central de
Venezuela, Caracas, 1999, tomo1I,
dg.102.

(1172)

Tomds CARRILLOBATALLA,
Cuentas nacionales deVenezuela,
1831-1873,0p.Cit., pdgs. 461-495.
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delavislumbre, se paran y vienen alas barcas y alli los flechan y arponan;
todos los peces de esta pesca son muy grandes; sdlanlos o desécanlos

al sol, enteros o en tasajos; unos asan para que se conserven, y otros cuecen
y amasan; adobdndolos, en fin, por que no se corrompan, para vender
entre ano» (1167). Con la llegada de los conquistadores espafioles se intro-
dujeron nuevas artes pesqueras, en particular, las originadas en Andalucia
y se increment6 la comercializacién de los peces en salazén, en especial

en los dias de la Cuaresma. =

Las referencias a la riqueza y variedad de los recursos pesqueros en el
oriente del pais son numerosas, destacando las que hizo Lope de las Vari-
llas en 1569 alas pesquerias de Araya, durante la fundacién de Nueva
Cérdoba o Cumand por el gobernador Diego Ferndndez de Serpa:

«Al cabo de algunos dias, los pilotos y marineros pidieron sus salarios

y licencias para irse, y consigndseles la paga en sal y pescado en las salinas
de Araya, de lo que se alegraron por la ganancia que de ello se les seguia
(en negociarlos luego) en Santo Domingo. El gobernador envié un
capitdn con doce soldados a las dichas salinas y pesqueria, y a cuatro caci-
ques con trescientos indios. Metiéronse en ocho dias en los tres navios,
mis de cuatro mil fanegas de sal y mds de dos mil arrobas de pescado seco
que en este tiempo con mucha facilidad se pescé, aparte de que del pes-
cado fresco comifan mds de 350 personas que asistian a la carga de los
dichos navios...» (1168) =

Numerosos criollos e indigenas residentes en Cumand y pueblos inme-
diatos subsistian mediante las salazones de pescado, mds abundantes en la
temporada seca para proveer las necesidades del aumento del consumo
durante la cuaresma. Entre 1584 y 1597 se exportan 77.717 kilogramos

de pescado seco, siendo sus puntos de destino Caracas, Margarita, Santo
Domingo, Puerto Rico y Cartagena (1169), =

Labuenaacogida de los productos de las salazones cuamanesas dio lugar
al afianzamiento de empresarios que llegaron a comerciar con piratas

y contrabandistas extranjeros. Un caso relevante de esta transgresién se ha
documentado en el actuar durante las dos tltimas décadas del siglo xv1
del capitdn naviero Lucas Fajardo, quien no sélo efectuaba comercio

de cabotaje llevando grandes cantidades de pescado seco y sal a diversos
puertos costeros y margaritefios, lo mismo que a Puerto Rico, Santo
Domingo y Cartagena, llegando alli a abastecer de este producto a las
galeras reales. Sin embargo, su rancho cerca del rio Bordones erasitio
favorito de los vecinos de la regién para su comercio con los piratas ingle-
sesy holandeses. En 1595 Fajardo festejé alli a Walter Raleigh (1170), =

La fuerza del sentir del pescado maritimo lleva a que su consumo se man-
tenga durante todo el periodo de laVenezuela Hispdnica y el siglo x1x,

lo mismo que su exportacién a las Antillas Mayores. Incluso en 1815

se registra un envio de 149 barriles de pescado seco a Baltimore (17", Entre
1835 1860 se exportan, a lo menos, 3.822.407 libras de pescado salado
adiversos destinos, ademds de otros miles de libras de esta mercancia por
valor de 87.999 pesos (1172), =

No menos importantes para el consumo interno fueron los peces
fluviales, tanto frescos como en salazones. Desconcerté a los europeos la
abundancia de este recurso en los rios del centro y sur del territorio,
fijdndose en las artes de la pesca indigena, a las cuales se agregaron pronto
las de los espanoles: «La pesqueria la hacen en los rios con cafias de pescar,
con nasas; y con alguna red, a la que en lugar de plomos ponen piedras;

y con arcos y flechas, estando el agua clara, y tanto en el mar como en los
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(1173)

CEy, op.cit., pdg.110.

(1174)

Clasificaciones en PITTIER,
op.cit., pdgs.145-146, en SCHNEE,
op.cit., pdgs. 67-71.

(1175)

BRIZUELA, 0p.cit., pig. 419.

(1176)

GUMILLA, 0p.cit., pig.224.

(1177)

GUMILLA, 0p.cit,, pdgs. 22.4-225.
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rios. También tienen ciertas hierbas con que los intoxican, cuando es

en los rios. Cuando tienen anzuelos pescan con ellos y con la cuerday la
cana, lo que han aprendido de nosotrosy (1173), =

Los indigenas utilizaban técnicas para pescar usando una maceracién
delas plantas denominadas barbascos, pertenecientes a las familias

de las leguminosas, teofrasticeas y poligondceas, con las cuales drogaban
los peces para capturarlos. En especial, se empleaba el palo borracho

o barbasco amarillo [ Piscidia Erythrinav.], el barbasco [ Jacquinia
revoluta jacQ.]y | Jacquinia mucronulata BLAKE ], el barbasco de raiz

[ Zephrosia toxicaria sw.], el barbasco blanco [ Derris amazonical y otras
varias plantas que se utilizaban en la pesca (174). El embarbascar es una
técnica de pesca que se ha transmitido de los indigenas y que continué
muy en uso durante los siglos coloniales y siglos x1x y xx, manteniéndose
hasta el presente en laVenezuela profunda. =

En el siglo xvir persistia en el centro-oriente del pais, lo que se registraba
en 1655 entre los rios Unare y Giiere: «Para las pesquerias en los rios ora
sean corrientes, o represados, cojen mucha cantidad de la raiz de un

arbol que llaman barbasco, y en el agua lo laban trayéndolo de una parte
aotras; y si es charco ondable y ancho, vdlense de balsas hasta que el pez,
fatigado del tufo que dala raiz, se emborracha y se sobreaga, o biene
atierra» (175). En el siglo xvi11 el misionero Gumilla sefiala la gran impor-
tancia que tienen los métodos de captura de peces con el empleo de cuna,
probablemente barbasco de raiz, y otros tipos de barbasco: «La otra

raiz con que pescan a este mismo modo se llama barbasco, y es del mismo
color y hechura que el de un tronco de parra, y tiene también la fuerza de
la cunay (1176) =

La sensibilidad y astucia ancestral demostrada por las mujeres indigenas
orinoquenses en este tipo de pesca con cuna es comprobada por los misio-
neros: «Muy fécil y curioso es el otro modo con que las indias pescan

con cuna; muelen el maiz cocido, y apartada una pelota de aquella masa,
con la restante muelen una o dos raices de cuna, hasta que se incorpora
bien; vase al rio o arroyo pequefio mds cercano, y va arrojando aquella
masa, que no estd inficionada: concurren a la golosina gran cantidad

de sardinas, lisas, codoyes y otros de aquellos peces medianos; ya que los
tiene engolosinados, echa mano de la otra masa inficionada como cuna,
y entran sus hijitos en el agua cuatro pasos mds abajo del charco, cada cual
con su cesto. Es gusto ver la brevedad con que se coge pescado para toda
la familia, porque va arrojando peloticas a toda priesa, y con la misma

las van tragando los pececillos, y con aquella pildora, quedar borrachos

y sin movimiento, todo es uno: la corriente los va llevando abajo y los
chicos con mucha bulla y algazara los recogen: es por cierto modo raro de
pescar, y fuera del atil que da, es trato divertidoy (1177), =

La pesca con barbasco se siguié practicando habitualmente en riosy
canos llaneros, aunque cuando avanzaba el poblamiento de hatos ganade-
ros en los siglos xvII1 y x1x se evidenci6 que tenia el inconveniente de
envenenar el agua para el ganado, por lo que fue prohibido embarbascar
a pescadores transetntes, siendo sélo permitido a los duefios de hatos

y mayordomos en 1811: « También se prohibe a todo género de personas
el pescar con barbasco en rio, laguna ni otro paraje alguno, por el perjui-
cio que de esto se sigue a la comunidad por la muerte de animales causada
por este veneno; [...] exceptudndose de esta regla a los duefios de hatos

y asus mayordomos, los cuales podrdn usar de este modo de pesqueria en

sus territorios propios y slo en aquellas aguas que no puedan damnificar
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(1178)

Ordenanzas de Llanos de

la Provincia de Caracas. 1811,
en Mat. Cuestion Agraria.
1800-1830,0p.cit.,tomo1, pig. 83.
La prohibicién total en
Reglamento para Hacendadosy
Criaderos del Llano.1828. En
esta misma recopilacion, pdg. 513.

(1179)

Apéndices en el tomo11 de
Manuel GUTIERREZ de ARCE,
El Sinodo Diocesano de Santiago
de Leén de Caracas de 1687,

Biblioteca de la Academia Nacional

de la Historia, Fuentes para la
Historia Colonial deVenezuela,
Caracas, 1975, pidg. 242.

(1180)
Apéndices a El Sinodo Diocesano
de 1687, 0p.cit., tomoTL, pig.242.
(1181)

Apéndices a El Sinodo Diocesano
de 1687, op.cit.,tomo11, pig. 242.

(1182)

Célculos nuestros basados en

Tomds CARRILLO BATALLA, Proyecto
cuentas nacionales de Venezuela,
1800-1830,0p.Cit., pdgs.114,119.

(1183)

Fray Juan Antonio NAVARRETE,
Arca de Letras y Teatro Universal,
Estudio preliminary edicién

critica de Blas Bruni Celli, Academia
Nacional de la Historia, Caracas,

1993,t0mo1, pdg. 95.

(1184)

Actas del Cabildo Eclesidstico

de Caracas. Compendio cronoldgico,
tomo1, (1580-1770), Biblioteca

de la Academia Nacional de

la Historia, Fuentes para la Historia
Colonial de Venezuela, afio 1658,
Caracas, 1963, «que cada uno
guardarfa personalmente el dfa octavo
de diciembre y que no comeria carne
el diadesuvigilia...» pig.124.

(1185)
Apéndices a £l Sinodo Diocesano
de 1687,0p.cit.,tomo 11, pig. 243.
(1186)

Apéndices a £l Sinodo Diocesano
de 1687, 0p.cit., tomoT1L, pig.244.
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alos vecinos y no en otra manera, bajo la misma pena (178). En 1828 esta
prohibicién se extendié en términos absolutos. A pesar de estas limitacio-
nes continud la prictica de embarbascar, que unida a otras técnicas, como
la pesca con red, posibilitaba a estas regiones exportar gran cantidad de
pescado salado al resto del pais. =

Era severa la observancia del ayuno durante el periodo de laVenezuela
Hispdnica. En el Sinodo Diocesano de Caracas de 1687 se establecié

que este precepto era obligante a todos los cristianos que no estuvieren
legitimamente impedidos: «como es, por enfermedad, o por tener menos
de veintitin afios cumplidos, o mds de sesenta comenzados, y las mujeres
cincuenta, o por tener suma pobreza, o trabajo tan grande, que con

él no se pueda ayunary (179). El ayuno consistia, no sélo en la abstinencia
de carne, sino también en una «tnica comida ala hora de medio dia, y
estd permitida una moderada colacién ala noche, cuya calidad no pase de
ocho onzas, y su calidad sea frutas, hierbas, dulces, etc., no pescado,
huevos ni otras cosas, de que se componen las viandas del medio

diay (1180) =

Incluso no se podia consumir leche ni alimentos compuestos con leche
en la cuaresma, salvo a quienes pagaban la buladela Santa Cruzada:
«Los lacticinios se pueden comer en todos los ayunos entre afio, no en los
de cuaresma, en la cual son prohibidos, alos que no tienen la bula de

la Santa Cruzada...» (181), Los sectores mds pudientes eludian la prohibi-
cién de comer carne en los dias de ayuno pagando la bulade carne, la que
daban las autoridades eclesidsticas en dispensacién de comer de vigilia

en ciertos dias. Ambas bulas proporcionan ingresos de consideracién
alasautoridades reales y eclesidsticas, hasta finales del periodo colonial.
Sélo en bulas de carne los funcionarios reales percibieron entre 1800
41810 un total de 212.472 pesos (182). A partir de 1776 se despaché a soli-
citud de CarlosIII, por el papa PioVI un decreto en que se les concedia
alos militares alistados bajo las banderas del rey de Espana el poder comer
carne todos los dias de cuaresma, salvo el viernes y el sébado de cada
semana, y toda la Semana Santa (1183), =

Los dias de abstinencia y ayuno para espafoles y criollos eran numero-
sos, correspondiendo en Venezuela doce dias fijos, como las vigilias de
San Juan Bautista, San Pedro y San Pablo, Santiago Apéstol, Asuncién de
Nuestra Sefioray otras, agregdndose desde 1658 la abstinencia de carne
por voto del Cabildo Eclesidstico ala Concepcién de laVirgen (1184,

A ello se agregaban los ayunos en dias movibles: todos los dias de cua-
resma, excepto los domingos; todos los viernes del afio y los sébados, por
costumbre del obispado caraquefo; el miércoles de rogaciones; las vispe-
ras de la Ascensiéon (1185). Con el tiempo se abolié la obligacién de no
comer carne los sébados. =

Los indigenas tenfan ayunos menos severos: «Por privilegio de Paulo
tercero, estdn relevados de ayunar los indios, otros cualquiera dias de pre-
cepto, fuera de los siguientes: los viernes de cuaresma, el Sdbado Santo,
laVigilia de la Natividad del Sefor.Y declaramos, que les es permitido
adichos indios, en la Cuaresma, y otros dias de ayuno, comer cualquier
manjares, que son concedidos a los que toman bulay (1186). A pesar de
estas dispensas los indigenas eran acosados por ciertos confesores suma-
mente estrictos, como fray Diego de Tapia en su confesionario en lengua
cumanagota, quien apremiaba a los indigenas con preguntas incisivas:
«;Quantos viernes comiste carne? ;Quantas vezes la comiste en este dia

Viernes? <TC acusas dC aver comido carne en Viernes algunas vezes? <'PU,CS
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(1187)

Fray Diego de Tar1a, Confessonario
mds lato en lengua cumanagota,
Madrid, 1723, en Catecismos catdélicos de
Venezuela,op.cit.,tomo 11, pdgs. 190-191.

(1188)

Fray Diego de Tar1a, Confessonario
mds lato en lengua cumanagora,
Madrid, 1723, en Catecismos catélicos de
Venezuela,op.cit.,tomo 11, pig.193.

(1189)

NAVARRETE, op.cit.,tomo1,
pdgs.216-217.

(1190)

NAVARRETE, op.cit.,tomo1,
pdg.171.

(1191)

Juan CATARO, Descripcidn de la
ciudad del Tocuyo, 1579, en Relaciones
geogrdficas deVenezuela, op.cit., pg.158.

(1192)

Pedro José de OLAVARRIAGA,
Instruccion generaly particular del
estado presente de la Provincia
deVenezuela en los aros de 1720 y 1721,
Biblioteca de la Academia Nacional
de la Historia, Fuentes para la Historia
Colonial deVenezuela, Caracas,

1965, pdg.2.81.

(1193)

Antonio MaNnzano, Ciudad

de Valencia,Valencia, 10 septiembre
1768, en ALTOLAGUIRRE, Relaciones
geogrdficas dela Gobernacién

de Venezuela, op.cit., pigs. 39, 40.

(1194)

Juan Antonio ROoDRIGUEZ,
Villa de San Jaime, 15 junio 1769,
en ALTOLAGUIRRE, Relaciones
geogrdficas delaGobernacién

de Venezuela, op.cit., pags. 81-82.
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te acusas ahora de aver comido muchas vezes carne en muchos

Viernes?» (187). La sensibilidad del aborigen deberia haber sido fuerte-
mente afectada por estos actos abusivos que transgredian por parte del
confesor especificas disposiciones eclesidsticas. S6lo apreciamos una
cierta tolerancia en los instructivos en referencia a las transgresiones del
ayuno en la Cuaresma, en cuyo periodo si se mantenian paralos indigenas
las condiciones del ayuno: «;Te acusas aora de aver comido carne muchas
veces la Quaresma?. .. Tal vez suelen matar algun venado, G otra cazeria, y
en una comida ordinariamente se despacha, porque todos se juntan a
comerla, 6 se reparte. Yassi en los dias prohibidos una, 6 dos vezes vienen 4
comer carne) (1188), =

Se prohibia, ademads, aun en los casos permitidos por la bula dela carne,
mezclar carne y pescado en una misma comida. Disposicién sumamente
estricta que daba lugar a largo paréfrasis eclesidstico (1189). A finales del
periodo de laVenezuela Hispdnica se atemperaron las medidas de prohi-
bicién de comer carne: «...estd la carne concedida en todo tiempo
prohibido hasta el ano 1807, exceptuados los dias viernes de Cuaresma

y el Miércoles, Jueves, Viernes y Sdbado Santo. Las Vigilias de Navidad y
Pentecostés, las de la Asuncién de Nuestra Senora y la de los Santos
Apéstoles San Pedro y San Pablo.Yno mis. .. (190), =

En estas condiciones la intensidad de la pesca maritima y fluvial se inten-
sificaba en tiempos de ayuno y, muy particularmente, en el periodo de la
Cuaresma. En 1579 los indigenas de El Tocuyo se veian obligados

a proveerlo en este periodo: «y cada ano, por cuaresma, traen pescados
para sus encomenderos» (1191, Actividades que se mantuvieron en

plena vigencia en todo el pais, al condicionarse espacios de pesca para
cumplir en este aspecto con la sensibilidad de la abstinencia cdrnea, como
se registra en 1720 en la jurisdiccién de Guanaguanare: «Sus rios dan
de1.500 #2.000 arrobas de pescado que llevan a vender en tiempo de cua-
resma a los valles de Barquisimeto y al Tocuyo» (1192), =

Ante mayores densidades de poblacién recurrian a sacas extraordinarias,
como las registradas en los rios de los entornos de la ciudad de Valencia
en1778: «Todos tienen peje, pero mediano, como son guabinas, bagre—
citos, sardinas, pero el de Valencia es con grande abundancia, pues cuando
lo quieren coger, que lo hasen con facilidad, se abastece la Ciudad de el,
de forma que la quaresma, 6 dias de Viernes, es admirasion lo que produce
pues dan por medio Real seis ¢ siete de mas de cuarta de largos, ignorase
el motivo de su mucha produccién, porque este, como los demas, sale
dlaLagunaen la forma dicha por diversos cafos. Produce diha Laguna el
mismo Genero del peje, y ademas muchos perros de aguas, y nutrias,
muchas babas, culebras, y otras sabandijasy (1103), =

La demanda de las sensibilidades cuaresmales estimulaba incluso, en
aquellos tiempos de dificultosa comunicacién, la pesca y salazones

en laVenezuela profunda, quejandose en 1769 un alto funcionario de la
barinesa villa de San Jaime, hoy La Unién, de la desidia de sus pescadores
al no aprovechar esta situacién: «El comerzio de los Ganados, Bestias,
Caballares, Muletos, Quesso, y algun pescado salado; lo hace esta Villa
con la Ciudad de Caracas, con Valles de Aragua y otras diferentes partes
dela provincia...Yde Pescado por no aplicarsse los vezinos 4 ssacarlo

en los tiempos oportunos y Cuaresmales aunque lo ay en abundanzia, no
dudo sandran 4 bendersse, en cada un afio 250 arrobasy (1194), =

En estas condiciones se fomentaba por la iglesia la provisién de pescado

paralos dias de abstinencia de carne. En el Sinodo Diocesano de Caracas
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LAM. 229 Peces, 1799, Voyage a Surinam,

et dans intérieur de la Guiane, John Gabriel Stedman,
Chez F.Buisson (traduccién de P.F.Henry), Paris, 1799
(Anvirde Republique), pdg. xxv1.
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LAM. 228 Indigenas desollan un manati, Saggio di Storia
Americana (Ensayo de Historia Americana),
F.S.Gilij, Liberio de Niccolo Garrini, 1780, tomo 1, s/72.
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LAM. 230 Pesca matutina. Rio Orinoco, estado Amazonas.
FOTOGRAFIA ROMAN RANGEL (ECOGRAPH)
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Apéndices a £/ Sinodo Diocesano de
1687,0p.cit.,tomo1I, pig. 32.8.
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GILIJ, 0p.cit., tomoT, pig. 96.
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CAULIN, op.cit., tomoT, pigs. 87, 88.

(1199)

GILIJ, 0p.cit., tomoT, pdg.97.
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de 1687 se permitia la pesca incluso en dias de guarda: «Los pescadores,
podrdn pescar, habiendo oido misa, en los dias de fiesta de cuaresma,

y en los demds del ano, que cayeren en jueves, o visperas de vigilias, excep-
tuando las pascuas, dias de Corpus Christi, y Asuncién de Nuestra
Sefiora (1195) =

Las peculiaridades geogréficas culturales del pais incidieron ademds en
ciertos margenes de tolerancia en el consumo de subproductos de origen
animal y ldcteos en Cuaresma. En el Sinodo Diocesano de Caracas

en 1687 se permitié el empleo de grasas animales, las que se utilizaban
ampliamente en el pais: «En virtud de la Bula de la Santa Cruzada se
pueden comer en los dias de ayuno, y abstinencias, los latizinios que por
ella estdn permitidos, y en las partes en que por necesidad, y falta

de aceytte, estuviere en costumbre gastarse manteca de vacas o, a falta

de estto manteca de cerdos no perjudica esta Constituciony (1196), =

37 Ante las severas condiciones eclesidsticas del ayuno y la abstinencia de

38
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comer carne durante largos dias se fueron evidenciando, de manera
espontdnea, notables acomodos en la sensibilidad alimentaria. Se llegé
aaceptar que el consumo de varios animales acudticos, e incluso los que
acudian frecuentemente a humedales, no transgredia la prohibicién

del consumo cérneo. En referencia al Orinoco el misionero jesuita Felipe
Salvador Gilij hizo referencia a estaamplia concepcién de los animales
anfibios: «El Orinoco, rio celebérrimo por sus animales acudticos, no
estd privado de aquellos que se llaman anfibios, y que bien se meten en el
agua, bien se ven en las playas, como seres terrestres, gozando del aire mds
libres. No es que este natural instinto de alternar un elemento con el

otro haga que todos los anfibios, lo mismo que aman el agua y la tierra,

se encuentren igualmente en ambos lugares. Unos estdn menos en un sitio
y otros estdén mds. Estdn muchisimo en la tierra, y casi pueden vivir en ella,
las iguanas. Estd muy poco, y sélo para comer hierba fresca, el manati.
Estdn en medio de estos dos seres orinoquenses, y se mantienen en la
orilla o en las pefias, que dominan el rio por largo tiempo, los cocodrilos,
las tortugas. .. » (1197) =

No habia duda en el consumo cuaresmal del mamifero acudtico manati
en sus dos especies Trichechus manatusy Trichechus inunguis, manifes-
tindose por los misioneros el agrado de su carne: «Aunque el Manati 6
Baca marina tiene mas caracteres de pez, que de animal terrestre; con todo
eso, la propiedad de salir 4 tierra, reptar por ella, y sustentarse de las yerbas
pide, que lo coloquemos en la clase de los anfibios. .. La carne es pingue,

sabrosa, y tierna, y la mayor parte se reduce 4 manteca, que derretida, es
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muy buena para mantener luz en Candiles, 6 limparas» (1198). A su vez, el
misionero Gilij reitera en su empleo alimentario cuaresmal, observando
el privilegio de su consumo: «Por todos cominmente, tanto eclesids-
ticos como seculares, es tenido como pez. Lo cierto es que, salvo el tiempo
de comer, segin me parece, estd siempre en el agua. Bien pueden ver todos
por ésto que si en Europa hubiera peces semejantes, el ayuno cuaresmal
no seria para muchos, como ahora sucede, dificultosisimoy (1199), =

Este animal era acosado al servir como materia preciosa para el consumo
cuaresmal: «Suelen hacerse, y la hacfa también yo, cuando ya llega la
cuaresma, provisién de uno o de varios manaties para el ayuno cuaresmal.
Sesalen a tal fin, y se secan al sol cortados en largas y finas tiras del grosor
de un dedo. El manati, que antes era tan sabroso, reducido a tiras y secado
al sol, al cabo de pocos dias pierde casi del todo su grato sabor primero,
sea la causa el gran calor del sol, o la gran humedad que hay alli incluso en
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399.

(1200)

GILI1J, 0p.cit., tomoT, pdg. 98.

(1201)

CAULIN, op.cit., tomoT, pdg. 83.

(1202)

GILI1J, 0p.cit., tomoT, pdg.103.

(1203)

Fray Jacinto de CARvAJAL,
op.cit., pig.268.

(1204)

CAULIN, op.cit,, tomoT, pdg. 81.

(1205)
Luis RoNcayovro, El rio Orinoco y sus
afluentes, Tipograffa Cosmos, Caracas,
1934, pig-45.
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tiempo de verano. Pero sirve para las necesidades diarias, y con cansancio
y mérito se hace el ayuno de la manera dicha donde hay tantos y tan
sabrosos peces) (1200), =

De la misma manera tenfan gran demanda cuaresmal las salazones de cola
delas diversas variedades de caimdn y babillas. El consumo del caimdn
en fresco era preferido por los indigenas: «Su carne es muy blanca,y
comestible para los Indios, que los cogen con tolétes, y gruesos anzuelos,
por el interés de lograr aquel laberinto de colmillos, que después las
Indias trahen pendientes de cuello, y brazos para su mayor adornoy (1201,
Lo mismo se evidenciaba en referencia al consumo de babillas: «Se vuel-
ven locos por esta serpiente todos los indios, pero especialmente los
habitantes del interior... La carne es blanquisima, y condimentada ala
europea, y sin haber visto al monstruo, a mas de uno le gustariay (1202), =
Eraimpresionante la cuantia de galdpagosllaneros y tortugasarrau

del Orinoco que se destinaban al consumo de la Cuaresmay Semana
Santa, al igual que sus huevos y tortuguillos. En esos periodos claves se
redoblaban en zonas fluviales escenas como las descritas por fray Jacinto
de Carvajal en 1687 «nos fue forzosso el esperar tranquilo tiempo en

la tercera playa de Orinoco, lastrada toda de huevos de tortuga y peque-
fiuelos tortuguitos, con que los yndios bogas i jente de seruicio se diuirtie-
ron celebrandolos por su mejor regalo comestible, como tambien despues
vi era el mas sazonado que tenia la jente espanola e yndica que habita

en las ciudades de la Cantabria, Guayana, Ysla de la Trinidad y pueblos
yndicos vezinos a los marjenes de Orinocoy (1203), =

Impactantes eran las recogidas cuaresmales de los diferentes tipos de
morrocoyes, reputados asimismo como animales acudticos, aunque los
morrocoyes sabaneros son tortugas terrestres que habitan los bosques

de galeria de los rios llaneros y los bosques deciduos del norte del territo-
rio, y los terrestres morrocoyes montaneros habitan preferentemente

las selvas hiimedas del sur del Orinoco. Durante todo el periodo de
laVenezuela Hispdnica y los siglos x1x y xx se recogen preferentemente
para el consumo en los dias de abstinencia, como lo refiere en el siglo xvi11
el misionero Caulin, agradado de lo gustoso de su sabor: «En muchos
parages de los montes, y sabdnas de estas Provincias abunda con general
providencia un animalexo reptil, llamado de los Espafioles Morrocéi,

6 Ycotéa; de los Indios Cumanagétos Cdni; de los Carives Guaydmo; y de
los Maypures Curita.Y es una especie de Tortuga terrestre, aunque de
menor magnitud, y quadripedo. Su concha es muy vistosa, y cubierta
delaminas curiosamente matizadas de negras, y blancas. La cabeza, pies,
y manos gravados de conchuelas de color de coral. En qualquiera tiempo
del afo se cogen en abundancia, y sirven para los dias de abstinencia,
especialmente en la Quaresma. Para cogerlos el Verano dan fuego 4

los Pajonales, y entonces huyendo del fuego, se refugian en las lagunas,
dondelos esperan, y cogen en mucha copia. Comense asados, cocidos, y
guisados en su misma concha con huevos, es comida muy regalada.

Lo mas sabroso es el higado asado; y si lo untan con su hiel, es mucho
mas gustoso) (1204) ==

Esta sensibilidad extremada acerca del gusto del morrocoy, que posibili-
taba sensaciones gratas en los severos tiempos de abstinencia, explica

su gran demanda cuaresmal. Por ejemplo, en 1865 durante la Semana
Santa en abril «se calculé una entrada en el mercado de Ciudad Bolivar,
de mds de 2.000 morrocoyes de diversas procedencias» (1205). Asimismo,

al coincidir los tiempos de ayuno mayor con la temporada seca, periodo
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CEY, op.cit., pig.149.

(1207)

CAULIN, op.cit., tomo1, pég. 80.
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dela ovulacién de las iguanas, sus huevos eran manjar exquisito en la sen-
sibilidad cuaresmal, experimentdndose gran demanda. =

Igualmente extremada era la recurrencia perceptiva en aquellos tiempos
de cuspas y cachicamos como animales acudticos, permitiéndose su
consumo como alimento en periodos de abstinencia de carne, a pesar de
que son mamiferos terrestres. Especial demanda tenfan el cachicamo
montafiero [ Dasypus novemcinctusy Dasypus kappleri], el cachicamo
sabanero [ Dasypus sabanicolal,la caspa [Cabassous unicinctus].

Lo erréneo y lo acomodaticio de su percepcién como animales acudticos
viene desde los primeros tiempos de la conquista al acoplarseles por su
figura alas tortugas: «El cachicamo es un animal que nace en las tierras
calidas, sobre todo en los llanos, en gran cantidad, los cristianos lo llaman
armado por estar todo cubierto de escamas a modo de coraza, que

parece un caballo enjaezado. Tiene el tamano de una de las mas grandes
tortugas de estos paises y es casi a manera de tortuga. Vive en tierra, en
huecos que hace. Tiene los pies como puerco, un poco més largos que los
dela tortuga, en nimero de cuatro. Corre poco y chilla. Los hay también
mis grandes, de un brazo de largo. Tiene cabeza, orejas, cuello, frente

y ojos de caballo, el hocico muy delgado, sin dientes. Vive de hormigas y
gusanos de tierra, la cola larga como un ratén, toda cubierta de escamas,
en la frente una visera, y si tuviese un cuerno serfa propiamente un caballo
armado. Sobre el dorso tiene una coraza céncava como de tortuga, pero
de escamas, y se retira debajo de ella encogiéndose como tortuga, pero
cualquier perro la atraviesa con los dientes. No hace mal alguno, es muy
bueno para comery se come como pescado los dias de ayunoy (1206), =
Esta percepcién de los cachicamos como animales acudticos también es
defendida, por motivos obvios en el enfrentamiento al dificil ayuno
cuaresmal, por los misioneros: «Dada ya la noticia de los animales terres-
tres gresibles, que se crian en estos montes, daré con brevedad la de

los reptiles anfibios, de que hay tambien mucha copia en este Pais, todos
comestibles, y de mucha utilidad 4 sus habitadores. En primer lugar
hablaré del Armadillo, 4 quien los Idios Cumanagétos llaman Cachica-
mo; y los Carives Capdchi. Es animalexo muy comun en estas Provincias;
[...] Suhabitacién es en cuevas subterrdneas, que hace con mucha veloci-
dad, y astucia, y tambien en las lagunas, 4 la manera de los anfibios;

por lo que se usa de ellos en esta tierra en lugar de pescado, y dia de absti-
nencia. Por la tierra corren tambien 4 saltos con ligereza, y lo comun es de
noche, como los noctdmbulos; y creeré, que esta es la causa de cogerlos
con facilidad de dia, entrdndoles de frente; mas sile entran por la espalda,
emprende con velocidad la fuga. Su carne es pingue, y algo dulce; se
come cocida, y asada es mas gustosay (1207), =

Especial importancia tenfan también las acomodaticias percepciones

del consumo cuaresmal y en Semana Santa del roedor terrestre chigiiire

[ Hydrochoerus hydrochaeris], lo que se facilitaba por su hdbitat en

las zonas de canos, esteros y lagunas: «En algunos Rios, y lagunas se cria
este animal, 4 quien los Carives llaman Capigua; los Palenques y Cuma-
nagétos Chiguire; y los Espanoles Guardatinajas, algo parecido al Cebén;
el hocico de Carnero; la ufia hendida en tres pesufias; pelo roxo, y la cola
tan corta, que apenas le apunta. De él usan en diaViernes, por quanto
habita en el agua tan bien como en la tierra. Nadan en tropas; y de quando
en quando sacan para respirar la cabeza fuera del agua. Sustentase de

las yerbas, que hay comunmente en las orillas de los rios, y lagunas, donde

se ponen los Indios en acecho para cazarlos con flechas; por ser muy
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(1208)
CAULIN, op.cit., tomoT, pdgs. 84-8s.
(1209)
GIL1J, 0p.cit., tomoT, pdgs. 96-97.
(1210)

Cornelio MuRoz, Provincia de Apure.
Monografia del Gobernador Gnral.
José Cornelio Muioz, Edicién
deP.N.Tablante Garrido. Cuadernos
Geogrdficos.nim. 1, Instituto

de Geograffay de Conservacién de
Recursos Naturales, Universidad

de Los Andes, Mérida, MCcMLXI, pag. 56.
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(1211)

Virgilio Tosta, Historia de Barinas,
op.cit.,tomoV, pig. 416.

(1212)

CAULIN, op.cit., tomoT, pdg. 85.

(1213)

CAULIN, op.cit., tomoT, pdg.75.
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apasionados por su carne gustosa» (1208). Algtin misionero critica el
empleo de su carne en periodos de abstinencia: « También los chigiiiros
son poquisimo sabrosos. Tienen un olor nada agradable y muy semejante
al almizcle. Comiéndose al modo natural y con el solo condimento
delasaly del pimiento de aquellos lugares, no me extrano. Adobados al
modo europeo serfan quizd buenisimos, pero siempre de tal calidad
como para no comerse en los dias de ayuno, como son considerados en
Américay (1209), =

Estos escripulos no tuvieron incidencia en la sensibilidad popular, sien-
do reiterativas las indicaciones a la gran demanda de chigiiire salado

en ferias y mercados, provistos por matanzas indiscriminadas efectuadas
por cazadores estacionales, como es referido en los Llanos apurenos
en1831: «En la estacién del verano se dedica alguna parte de la poblacién
ala pescaen los rios y matanza del anfibio chigiiire cuyas carnes saladas
proporcionan un trifico con las provincias de Barinas, Carabobo y
Caracas de que resulta no poca utilidad a muchos vecinos» (1210). Desde
mediados del siglo x1x hasta comienzos de la década de los veinte en

el siglo pasado se referian numerosas exportaciones de chigiiire salado

de Puerto de Nutrias (121), =

La permisividad en la dispensa en el consumo de animales acudticos

se logré hacer llegar en forma voluntaria al consumo de la lapa comiin
[Agouti paca), que habita las formaciones boscosas, y lalapaandina
[Agouti taczanowski], cuyo habitat estd en el bosque nublado andino.

El misionero Caulin lo acopla al chigiiire, exagerando sus costumbres
acudticas para su permisibilidad en el consumo en tiempos de abstinencia
cérnea: «Lapa. Este animal, tambien anfibio, es muy parecido al antece-
dente, y le llaman los Indios Timénu. Es de la magnitud de un Perro
mediano; el pelo roxo, y / la piel matizada de pintas blancas; en el grunido
imita 4 los Conejos superiores del Brasil, llamados Pca. Su carne es
tierna, y se asimila 4 la del Lechon.Vive de ordinario en las orillas de rios,
y lagunas, donde se sustenta de yervillas, y frutas; y en oyendo ruido

se zambulle al agua, para guarecerse en sus cabernas» (1212). Incluso apro-
vechdndose la caceria en temporada seca donde transcurria la Semana
Santa, se consumian sin escriipulos pecaminosos carne de vaquiros

y de dantas, aunque no eran reputados como animales acudticos, como
lo refiere en el caso de la danta el misionero Caulin: «huye mucho de
laluz,y por eso busca las selvas muy hondas, y obscuras. Su carne es
comestible, especialmente si es ternerilla. En viendose acosada, 6 herida,
huye con ligereza 4 los rios, cuyas corrientes corta con velocidad, hasta
ponerse en la orilla opuesta, y salvar la vida; mas no por esto se debe repu-
tar entre los anfibios en sentir de Guillermo Piso, y el Padre Escoti, que

la dibuja en su obra, aunque con figura muy imperfectay (1213), =

La coincidencia de la temporada de la caceria en la estacién seca con

los tiempos de abstinencia cdrnea, logré afianzar, hasta el presente, el con-
sumo de diversas especies silvestres terrestres en Semana Santa. Se impuso
la realidad de la geohistoria de la sensibilidad con sus consiguientes aco-

modos alimentarios, obvidndose prohibiciones religiosas. =





